
Euer 
schönster Tag 

im Leben!
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Eindrücke
die bleiben.

LIEBES BRAUTPAAR!

Wir sind das Dorfwirtshaus, das Tradition neu, frech  
und jung interpretiert, sich seinen Wurzeln bewusst ist 

und seinen hohen Qualitätsanspruch lebt.
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Menü-
gestaltung 

und 
Planung

Die Zusammenstellung eines Menüs erfordert ein  
gewisses Fingerspitzengefühl, um neben der richtigen 
Reihenfolge ein dem Gästekreis angepasstes und der 
Jahreszeit entsprechendes Menü zu servieren. 

Besonderen Wert legen wir auf die Verarbeitung von  
regionalen, hochwertigen Produkten. Ihr findet hier  
unsere Menüvorschläge. Die angeführten Vorspeisen, 
Hauptspeisen und Nachspeisen könnt Ihr beliebig  
kombinieren und zusammenstellen. Bitte seht die  
nachfolgenden Speisen als Anregung. Gerne gehen  
wir gezielt auf Eure individuellen Wünsche ein.

UNSER OBERSTES CREDO:

Nur beste Ausgangsprodukte aus  
der umliegenden Region, frisch und  
auf kurzem Weg vom Produzenten  
in die Küche und auf den Teller.
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Unsere 
Speisen

Vorspeisen 
Unsere Klassiker

• Kleines Beef Tatar nach Art des Hauses
• Frühlingsrolle (Veggie) auf bunten Blattsalaten
• Frühlingsrolle (Schwammerl oder Biohendl)  

auf bunten Blattsalaten

Suppen 
Serviert in einer „Mülibitschn“
(1 x Creme und 1 x klare Suppe zur Auswahl)

• Cremesuppen mit Croutons 
(Bärlauch, Knoblauch, Kürbis, Topinambur, Karotten, 
Tomaten, Weiße Petersilie, Kräuter)

• Spezial Cremesuppen mit Croutons (Spargel)
• Klare Suppe – hausgemachte Rinderkraftbrühe 

(Leberknödel, Fritatten, Schöberl, Grießnockerl)
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FLEISCHGERICHTE

• Gebratene Schweinefilets mit Basmati- 
reis, Zuckerschoten und Dijonsenfsoße

• Zwiebelrostbraten mit Brettspätzle,  
Wurzelgemüse und knusprigem Zwiebel

• Kalbsbraten von der Nuss mit Basmatireis 
und saisonalem Gemüse

• Saisonaler Spieß mit Kartoffel Wedges  
und Sauerrahmdip (Bio-Hendl und  
Schweinefilet, Paprika, Zwiebel)

• Bio-Hendl auf Nussbutter-Pürree mit  
Zwiebel Paprika Gemüse und Geflügeljus

• Filetsteak mit Kartoffelgratin, eingelegte 
Zwiebeln und Portweinjus

FISCHGERICHTE

• Gebratenes Zanderfilet mit Kartoffel,  
Avocado, Tomaten und Kräutern

• Gebratenes Wallerfilet mit Erdäpfelcreme, 
Paprikagemüse und Sauce Vin Blanc

• Gebratenes Forellenfilet mit Wurzel- 
bulgur, Rucola und Sauce Vin Blanc

VEGETARISCH

• Penne mit Tomatensauce,  
Frischkäse und Parmesan

• Provenzialische Gemüselasagne  
mit Rucola und Pesto

• Zartweizenrisotto mit Rucola, saisonalen 
Gemüse, Parmesan und Granatapfel

• Mediterraner Curry-Gemüse-Reis  
(Zucchini, Paprika, Karotten, Lauch,  
Pilze, Basmatireis, Cashewkerne, Rucola)

• Spargelrisotto (Zartweizenrisotto,  
weißer und grüner Spargel, Rucola,  
Parmesan, Granatapfel)

KINDERGERICHT

• Kinder Wiener mit Pommes
• Spätzle mit Sauce

NACHSPEISEN / KUCHENBUFFET 

• Topfencreme mit eingelegten Himbeeren
• Tiramisu im Glas
• Kleines Schokoladenmousse  

mit frischen Früchten

Hauptgerichte 
(2 x Hauptgerichte, auf Wunsch kann  
1 x vegetarisches Gericht zugebucht werden)
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Nachspeisen /  
Kuchenbuffet
• Topfencreme mit eingelegten  

Himbeeren
• Tiramisu im Glas
• Kleines Schokoladenmousse  

mit frischen Früchten
• Hochzeitstorte von eurem  

Lieblingsbäcker und  
selbstmitgebrachte Torten*

Mitternachtsjause
Als kleine Stärkung bieten wir noch kleine Speisen 
für den nächtlichen Hunger an. Verschiedene 
Aufstriche und frisch aufgebackene Salz- und 
Mohnstangerl sind immer dabei.
• Gulaschsuppe
• Vegetarischer Nudelsalat
• Mühlviertler Wurstsalat

* Auf Grund der österreichischen Hygiene-
bestimmungen dürfen wir mitgebrachte 
Speisen nicht einkühlen, lagern und 
portionieren.



Getränke-
Pauschale
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BAUMGARTNER BIER

• Märzen, Naturradler, Weizen,  
alkoholfreies Weizen

• Alkoholfreies Bier

FRUCHTSÄFTE

• Johannesbeer, Orange,  
Erdbeere, Apfel naturtrüb

LIMONADEN

• Coca Cola, Almdudler, Spezi,  
Schartner Zitrone und Orange

WASSER

• „Römerquelle” prickelnd, still 0,7 l
• Sodawasser und Grandawasser 

WEINMIXGETRÄNKE

• Hugo - Soda, Weißwein,  
Limette, Minzblatt, Eis

• Schilerol Spritzer - Soda,  
Minzblatt, Zitrone, Aperol, Eis

• Weißwein und Rotwein gespritzt
• Süß gespritzt und Cola Weißwein

HOCHZEITSWEIN

• Bio Grüner Veltliner   
Weinviertel DAC - Weingut Neustifter,  
Poysdorf, Weinviertel

• Zweigelt Klassik 
Karl Neustifter, Poysdorf, Weinviertel

KAFFEE & TEE

• Kleiner Espresso, Kaffee,  
entkoffinierter Kaffee, Cappuccino

• Kamille, Früchte, Grüner Tee,  
Pfefferminze, Kräuter
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Zur Begrüßung Eurer Gäste heißen  
wir Euch bei Schönwetter im Innenhof  
herzlich willkommen.

GETRÄNKE

Hugo, Prosecco (mit Erdbeer-/ 
Orangensaft), Bier, Mineral oder Limo

VERSCHIEDENE SNACKS 
FÜR DEN KLEINEN HUNGER

Laugengebäck in Herzform, verschiedene 
Handwürstel Aufstriche je nach Saison 
(z. B. Erdäpfelkäse, Bärlauch, Liptauer, … ) 
oder Obst im Glas

Empfang
 Der Sektempfang ist in die Getränkepauschale inkludiert. 
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Durch die flexible Gestaltung und 
Abtrennmöglichkeit unseres Veran-
staltungssaales bleibt kein Wunsch 
offen – ob 10 oder 200 geladene  
Gäste – bei uns finden alle ihren 
Platz. Wir stellen die Hochzeitstafel 
nach Ihren Wünschen. Unser Saal 
bietet Platz für bis zu 240 Gäste.  
Für kleinere Hochzeiten empfehlen 
wir unser romantisches Restau-
rant für bis zu 50 Personen. Runde 
Tische bis 150 Personen.

Vom schlichten bis zum originell ge-
stalteten Tisch ist alles möglich, so-
lange der Platz nicht eingeschränkt 
ist und sich die Gäste gegenüber 
noch sehen. Blumen sind ein wichti-
ger Teil der Dekoration.

WIR EMPFEHLEN

• Deko Sisters, Bad Leonfelden 
www.dekosisters.at

• Schloßgärtnerei Altenhof 
www.schloss-altenhof.at

Wir bereiten für Euch die Tische mit 
weißen Tischtüchern und Stoffser-
vietten vor. Der Aufbau der Dekora-
tion ist ab Freitag 13 Uhr möglich (in 
Absprache eventuell auch früher). 
Die Dekoration wird von uns nicht 
organisiert. 

Dekoration
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Das traditionelle 
Braut/Bräutigam 
stehlen
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UNSERE EMPFEHLUNGEN  
FÜR EINEN GELUNGENEN ABLAUF

• Das Brautstehlen sollte max. 1 h dauern.
• Wir bitten um Bekanntgabe für eine  

bessere Planung.
• Die gesamte Hochzeitsgesellschaft sollte  

bei diesem lustigen Brauch dabei sein.
• Der Zeitpunkt sollte gut gewählt sein.
• Die Braut sollte nur 1 x gestohlen werden  

und nicht gegen ihren Willen.

WEITERE WICHTIGE 
INFORMATIONEN

• Unser Aussenbereich hat keine Musikanlage
• Wir empfehlen das Braut/Bräutigam stehlen 

zwischen 22:00 und 23:00 Uhr.
• Die Getränke sind in der Pauschale inkludiert.
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Übernachten
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Ihr möchtet, dass Eure Gäste nicht mehr mit dem Auto nach 
Hause fahren? Dann seid Ihr bei uns genau richtig! 

Wir bieten in unserem Gasthaus 8 freundliche Gästezimmer 
an. Weiters stehen 3 Doppel-Zustellbetten zur Verfügung. 

Ausgeschlafen und erholt genießen Sie am Morgen 
das Frühstück in unserem Gasthaus. 
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Checklist
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12 MONATE

 Termin festlegen & Stil der Hochzeit festlegen
 Standesamt und Kirche wählen und reservieren
 Gästeliste erstellen
 Veranstaltungs-Location festlegen und buchen
 Save the Date Karten an die Gäste versenden
 Unterhaltungsmusik (Fest und Kirche) buchen
 Fotograf buchen
 Tanzkurs buchen
 Trauzeugen aussuchen und um Bereitschaft fragen
 Groben Tagesablauf des Hochzeittages festlegen
 Kostenplan aufstellen 

6 MONATE

 Unterlagen und Dokumente vorbereiten und abklären
 Zimmer für die Gäste buchen (wenn nötig)
 Hochzeitsbekleidung, Eheringe aussuchen (Gravur)
 Hochzeitsreise buchen (Pässe gültig, Visa,  

Impfungen, Urlaub beantragen, … )
 Hochzeitseinladungen verteilen
 Polterabend Termin bekannt geben
 Trauzeugen und Brautführer auswählen

3 MONATE

 Blumenschmuck und Dekoration bestellen  
(Gasthaus, Kirche, Fahrzeuge, … )

 Vergessene Hochzeitseinladungen nachsenden
 Ablauf genau planen (Brautweiser, Zeremonien- 

meister, Blumenkinder, … )
 Unterlagen und Dokumente kontrollieren
 Mit dem Pfarrer oder TraurednerIn Trauung  

besprechen (Hochzeitsgespräch)
 Polterabend vorbereiten
 Fotograf Details für die Hochzeitsfoto abklären  

(Schön- & Schlechtwetter)
 Termin mit Frisör und Kosmetikerin abklären

2 MONATE

 Gästeliste überprüfen (Absagen streichen)
 Drucksorten bestellen (Menükarten, Programmheft, … )
 Dankschreiben vorbereiten
 Speisen auswählen (ev. Probeessen vereinbaren)
 Hochzeitstorte bestellen
 Menü- & Tischkarten schreiben

1 MONAT

 Was ihr sonst noch brauchen könntet überlegen  
(Gästebuch, Ringkissen, Liste zum Eintragen  
der Geschenke, … )

 Anfahrtsweg zur Kirche und Gasthaus festlegen
 Checkliste prüfen
 Hochzeitsauto oder Kutsche mieten
 Schuhe einlaufen
 Helfer organisieren
 Tischeinteilung, Sitzordnung
 Brautkleid und Hochzeitanzug anprobieren  

und falls notwendig ändern lassen
 Finanzplan überprüfen

1 WOCHE

 Sitzplan und Gästeliste überprüfen
 Hochzeitreise letzte Vorbereitungen  

(Fremdwährung, Medikamente, … )
 Namens- & Tischkärtchen,  

Dekoration im Gasthaus abgeben
 Letzter Check von Brautkleid,  

Accessoires und Hochzeitsanzug
 Dokumente für Standesamt und Eheringe vorbereiten
 Kleingeld für Bräuche vorbereiten
 Brauthandtasche packen (inkl. Ersatzstrumpfhose)
 Alle Reservierungen und Termine nochmals  

überprüfen und bestätigen lassen

1 TAG

 Jause und Getränke für die Aufwecker vorbereiten
 Koffer packen für die Hochzeitsreise
 Blumenschmuck für die Kirche vorbereiten
 Ruhe bewahren – es wird schon schief gehen!

AM HOCHZEITSMORGEN

 Brautstrauß abholen
 Termine Frisör und Kosmetik
 Den Tag genießen

NACH DER HOCHZEIT

 Fotos aussuchen und Abzüge bestellen
 Dankeschreiben an die Gäste
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ORGANISATORISCHES

1 Schrifltiche Vor-Reservierung per Mail
2 Persönlicher Termin zum Kennenlernen  

bei uns vor Ort (ca. 1 Std.)
3 Angebotserstellung (Zusendung per Mail)
4 Bei Zusage erhaltet ihr  

eine Buchungsbestätigung  
5 Bei Erhalt der Anzahlung  

ist der Termin fix reserviert. 

EQUIPMENT

• Tische (70 x 170 cm, 80 x 180 cm, Ø 180 cm) 
• Braune Stühle (mit Hussen gegen Aufpreis)
• Hochstühle für Kinder
• Stehtische mit Hussen
• Tischwäsche
• Buffetwäsche
• Sonnenschirme
• Kerzenständer
• Lichtanlage mit Dimmer
• Bühne
• Tanzfläche / Tanzboden
• Stromanschlüsse nach Absprache
• Beamer, Leinwand, Funkmikrofon

ÖRTLICHE GEGEBENHEITEN

• Restaurant: 2 bis 50 Sitzplätze
• Saal: 40 bis 200 Sitzplätze (eckige Tische)
 40 bis 150 Sitzplätze (runde Tische)
• Möglichkeit zum Braut-/Bräutigam stehlen  

in der Gaststube oder im Innenhof
• Eigener Barbereich
• Parkplatz Brautpaar: direkt beim Gasthaus
• Parkplatz Gäste: umliegender Ortskern
• Zimmer: 8 (ingesamt max. 20 Betten)
• Weitere Übernachtungsmöglichkeiten  

in der Nähe
• Barrierefrei
• Taxi-Dienst auf Vorreservierung
• Spielplatz/Spielzimmer ist bis zum Auftanz  

vorhanden (lt. Vereinbarung)
• Wickelraum
• Fremder Wein mit Stoppelgeld  

(€ 14,- pro Flasche) erlaubt

Gut zu 
wissen
1/2
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MUSIKGRUPPEN

MODERN

• Gin Lizzy & The Tonics — www.gin-lizzy.de
• Rox Box — www.roxbox.de
• Jump — www.jump-home.de
• Fritz and Friends — www.fritz-and-friends.com
• Sound Circle aus Kollerschlag  

www.sound-circle.at
• Voices and Music — www.voicesandmusic.at
• Top Seven — www.topseven.at
• Die Voix Rocker Herzbuam — www.herzbuam.de
• Shine — www.shine-live.de
• X-tra — www.band-x-tra.de
• Hot legs — www.hotlegs.at
• Voigas — www.voigas-band.de

KLASSISCH

• Webstars — www.webstars.at
• Die Almberg Stürmer — www.almberg-stuermer.de
• Die Hügelländer — www.diehuegellaender.at
• Mühlviertler Granit — www.muehl4tler-granit.at
• Die Meraner — www.diemeraner.at
• Die jungen Bacardi — www.diejungenbacardi.at

ÜBERNACHTUNGSMÖGLICHKEITEN

• Zum Ebenstein 
Riedl 7, 94107 Untergriesbach, Deutschland 
T +49 8593 381

• Landhotel Zum Lang *** 
Alte Dorfstraße 29, 94107 Untergriesbach, Deutschland 
T +49 8593 93300

• Superior Hotel Weiss *** 
Pühret 5, 4143 Neustift im Mühlkreis, Österreich 
T +43 7284 8104

• Gasthof-Pension Luger **** 
Kramesau 4, 4085 Wesenufer, Österreich 
T +43 7285 507

• Gasthof Süss 
Marktplatz 7, 4144 Oberkappel, Österreich 
T +43 7284 215

• Urlaub am Bauernhof – Schöne Ferienzimmer 
www.rauscherhof.at, T +43 7284-272 
www.urlaubambauernhof.at/peinbauer, T +43 7284-271 
www.urlaubambauernhof.at/woadhof, T +43 7284-258

EURE ANSPRECHPARTNER

• Gastwirt Christian Wundsam 
• Hochzeitsfee Karin Wimmer

Passauer Straße 1, 4143 Neustift, Österreich
T +43 7284 81 01, speisen@gasthaus-wundsam.at

www.gasthaus-wundsam.at
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